6, Place des Trois Six — 34500 BEZIERS
Tél.: 04 67 28 07 06
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LES APERITIFS

Muscat | 2¢l
Kir vin blanc 12¢
Kir pétillant | 2cl
Kir royal 1 2cl
Pastis 2cl
Porto 6
Martini Acl
Suze &l
Whisky Ac|
Gin Acl
Vodka Ac|
Whisky, 12 ans d'Gge 4cl
Jack Daniel’s Acl
Aperol Spritz 4c]
Champagne Coupe
Champagne Be 75¢!

Poire Williams 4cl
Framboise 4
Mirabelle 4cl
Calvados 4cl
Vieux Marc Acl
Cognac 4cl
Armagnac Acl
Manzana Al
Malibu del
Cointreau 4]
Get Acl
Grand Marnier Acl

Pulpeuse / Mentheuse / Craqueuse 4cl

LES VINS ROUGES AOP 37 5¢l 7
Faugéres ''Rouge Gorge” 12006 18,0
Faugeres Vidal “Chéteau la Liquiere” 22,0(
Faugeres Héritage “"Chéteau Grézan” 25,00
Saint-Chinian “Lles Cerises” 19.0
Domaine de I'Ostal, Estibals Minervois 22,0
Pic Saint-Loup "'Cuvée les Amandiers” . 200
Sqint-Chinian “''Excellence de St. laurent” - 17(C
LES VINS ROSES AOP 37,5
Faugeres 'Rouge Gorge” 12,006 18,
Faugeres Vidal “Chateau La liquiere” - 22
Faugeres Domaine de Grézan 22,
LES VINS DE PAYS IGP D'OC 37,5¢
Coteau de Béziers
Domaine Emile et Rose 5 Seaux Bio - 19
Domaine Boissezon Guiraud Sans Pareil = 18
LES VINS BLANCS AOP 37,5l
les Petits Cailloux
Domaine Boissezon Guiraud 1
Picpoul de Pinet AOP .
Chardonnay Antique
Domaine de Greyzan IGP 2
Domaine St. Martin des Champs
le Gri IGP, vin moelleux 2
Vin moelleux le verre
LES VINS AU PICHET

le verre de vin
Pichet V4 litre
Pichet V2 litre
Pichet 1 litre




LES BOISSONS CHAUDES

............................................................................
c o

Calé arrosé 4,00€
Calé au lait 3,50€
pra M e R i Grand calé 3,00€
LES BOISSONS FRAICHES ish Coffee G
...................................................................... P | 70€
33d  3,30€ Chocolat
33d  3,30€ Th
33d  3,30€ s 3 00€
25¢l 3,30€ Cappuccino 4 00€
25¢  3,30€ Noiselte I,70€
25c¢l 3,30€
fuZetea. uome cmmon ver s 3306 LES BIERES PRESSION
S S e [ ————— QSC'SOC‘
Oasis 33 3,30€ Pression Heineken 3,00€ 6,00€
Orangina 25d - 3,90€ Affligem ambrée 4,00€  8,00€
Schweppes 250 3,30€ Affligem blonde 4,00€ 8,00€
Jus de fruits Pago 3,30€ Panaché 3,20€
Diabolo 3,00€ Monaco 3,20€
limonade 2,50€ Tango 3,20€
Sirop 2,20€
LES EAUX MINERALES LES BIERES BOUTEILLE .
Vichy 25¢  3,30€ Desperados 33 5,00€
Vittel 25c  3,30€ Heineken 25 3,50€
Vittel 50 3,50€ lefte blonde 33 4,00€
Vitiel L 6,00€ Biére sans alcool 25d  3,50€
Perrier 33d  3,30€ Biere Gallia blanche et IPA 33d  5,00€
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10,00€

Ardéchoise Revisitée

Marron. Vanille

ﬁ\\
.

y

10,00€

- Y ol

Colonel Citron Vert
Citron Vert avec Vodka*

_Nos desseris

Mousse au chocolat maison

Fromage blanc, coulis framboise

Creme briilée ala cassonade

Tarte au citron meringuée

Nougat Glacé

au coulis de fruits rouges

Croustillant aux 3 chocolats

Moelleux au chocolat chaud

Profiteroles

2 choux garnis de creme glacée Vanille,
sauce chocolat, créeme fouettée

Tarte du jour
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9,00€

Caramel Liégeois
Caramel Fleur de Sel, Vanille

Pina Colddu

L'incontournable café gourmand XXL

une boule de glace, mignardises et café

4 Mini Baba Limoncello

____L&otwscﬂ?otwmcmw&mz

Parfum Vanille-Fraise

PTIPO

Noix de Coco, Ananas avec rhum*

6,00€
0,00€
6,00€
6,00€
7,00€

6,00€
6,50€
7,50€

0,00€
7,00€

6,00€



Banana Spiit
Chocolat No# Fromse Vornde

- : 9.00€
Tout Sorbet Parfum de Guérande
Fruit de la Passion, Citron Vert, Vanille, Framboise
Poire Caramel Fleur de Sel

9,00€
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Chocolat Liégeois Dame Blanche
Chocolat, Vanille Vanille

Café Liégeois Coupe Le Vieux Siege

Café, Vanille

Les plats faits maison sont élaborés sur place & partir de produits bc;uts‘
: *Labus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération
Prix nets en euros - Service compris - Photos non contractuelles - suggestion de présentation - (Pan Gelato = Brioché

.v* - / N o 9,00€

Vanille brownie, Caramel, Speculoos

Glacée)



Coupe 3 boules

Coupe 1boule
Parfums au choix

Parfum au choix

Coupe 2 boules
Parfums au choix

P

Caramel Fleur de Sel Chocolat Noir Fraise
avec du café & la fleur de sel & base de chocolat avec des morceaux
Arabica | de Camargue avec des Barry Callebaut de fraise

morceaux de caramel

Menthe Noix de Coco’
avec des morceaux avec des éclats avec de la noix avec des éclats
de marron de chocolat noir de coco rapée de pistaches grillees
Rhum-Raisins Speculoos Vanille Brownie Vanille Bourbon
au rhum des Antilles avec des morceaux avec des morceaux de Madagascar
:gicsagcgcr:r:soecg} gsv:tfrr?ue:\ de biscuits ¢ la cannelle de brownie & l'extrait de vanille
¥ Bourbon de Madagascar

Cassis Citron Vert Framboise
a\égc des morceaux avec des lqales avec du citron vert et avec des morceaux
ananas confits de cassis des zestes de citron de framboise

Manqgue d'Inde
a(;/ec es morceaux avec des morceaux avec des morceaux
e mangue dinde d'oranges semi-confites de poire Williams




Notre carte midi et soir

Assiette de tapas XL

LES ENTREES

Les 8 moules Aioli gratineées

La salade du Vieux Siege

(salade, gésiers confits, magret fume,
toast de foie gras)

La salade de chevre chaud, noix amandes
La salade au roquefort, noix et amandes
La rillette et sa terrine de campagne

Le tartare de saumon sur son lit de salade
La tomate mozzarella et son jambon serrano
Le camembert chaud entier et sa salade
L’Anchoiade et son panier de crudites
(composez vous meme votre salade)

Le panier de charcuterie et ses terrines
(prix par personne)

s DISS QNS

Les Gambas flambeées au Rhum
Le Pavé de saumon sauce crustaces
La truite aux amandes

LES PLATS BISTROT

La tete de veau sauce Gribiche
L'Andouillette Grilléee

La Bavette d’Aloyau au confit d’echalottes
Potatoes Burguer frites et salade

LES VIANDES

L'entrecote charolaise

Le Gigot d’agneau grillé a la créeme d’ail

Le steak tartare maison

Le magret de canard entier sauce au poivre
L'escalope de veau a la creme

10.00 €

12.00 <

10.00
11.50

9.50
11.00
11.50
10.00
12.00

M M M M M M M

13.00 €

20.00 €
17.00 €
15.00 €

15.00 €
14.00 €
15.00 €
15.00 €

20.00 <

18.00 €

18.00 €



Menu midi / soir

2. 00 €

' Entree au ch0|x

Salade au roquefort (noix et amandes)
ou
Le tartare de saumon sur son lit
de salade
. ou—
La rillette et sa terrine de campagne
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Plat au choix

La tranche de Gigot d'agneau
ou

Brochette de poulet sauce Tandoori
ou

La Bavette d’Aloyau au confit
d’'echalottes

i ou

La truite aux amandes

Dessert au choix

Fromage
_ ou
Creme Brulee
ou
Mousse au chocolat maison
ou
Tarte du jour

ou
glace (2 boules)

Steak Hacheé ou jambon blanc
ou nuggets avec Irites

Une Glace 7.90 €
RESERVATION : 04 67 28 07 06



